
getränkekarte					   
					   
		         1dl     	 7,5dl
erfrischender apéro
laurent perrier brut flûte 	  		  15.00	 90.00

prosecco brut doc, montello e colli asolani		  12.00	 75.00

aquavit         			    2cl
             
hausgemachter aquavit 	               		    8.00
	
mineralwasser       	 		 3,3dl	      7,5dl                 

ramlösa-swedish, royal, cool & blue 		    5.50	   9.50

kopparberg                                                                                                                        
birnen cider (4,5vol. %) 			     6.50

bier                                                                                                                        
spendrups, old gold 	  		    7.00

weissweine 		   	 1dl  	   7,5dl
mont sur rolle	
bec d‘or berthaudin, 2008	  		   7.50 	 52.00

roero arneis doc
cartellina gianni gagliardo, 2008 	   		   9.00    	  63.00

sauvignon blanc, napa valley
beringer vineyards, usa, 2007	   		  9.50    	 65.00
  	
chardonnay las huertas, colchagua valley
domaines barons de rothschild, chile, 2008                               	    	8.50     	 59.00
	
rosé wein   	
rosé of cabernet sauvignon		
napa valley, waterstone, 2006	   		  6.90 	 49.00

rotweine		
féchy rouge aoc
soleilvin, vina sa, 2008	  		   7.00    	 49.00

tempranillo costers del segre do, a. pais
katalonien, castell del remei, 2003			     9.50    	 69.00
  

merlot domaine de la gravette
château la grave, 2007 		    	 7.50    	 49.00

aquavit hausgemacht auch über die gasse:	  5dl für chf 32.00

preise in chf inkl.mwst.

smörgåsbord 2010

herzlich willkommen und smaklig måltid
zum 25. smörgåsbord im  au premier

geniessen sie den sommer mit unseren schwedischen köstlichkeiten 
vom 6. juli bis 11 september 2010

lunchbuffet (mo - fr)		  chf 39.00
dinnerbuffet (montag)		  chf 56.00
dinnerbuffet (di-sa)		  chf 68.00
kinder bis 14 jahre bezahlen chf 2.00 pro altersjahr

mo - fr 		  11.30 uhr - 13.45 uhr
			   18.00 uhr - 23.30 uhr
sa			   18.00 uhr - 23.30 uhr
so			   ganzer tag geschlossen
1. august 		  nationalfeiertag geschlossen

machen sie mit bei unserem wettbewerb - es winken tolle preise:
zum beispiel ein wochenende im hohen norden viel glück!

wir danken für die freundliche unterstützung durch:



unser smörgåsbord besteht, wie in schweden üblich, aus mehreren sektionen.
in dieser tradition wird es auch genossen. 
ps: smörgåsbord heisst: butterbrot-tisch und skål heisst: prosit.

sillbord/heringbuffet
verschiedene hering und matjes variationen
„inlagd sill“ hering hausfrauen art
„senapsill“ senf hering
„tomat strömming“ bbq tomatenhering
„mackmyra sill“ hering mit orange, pfeffer und schwedischem whisky
„färsk potatis“ neue kartoffeln mit dill

lax och andra fiskar/lachs und andere fische
„varmrökt lax“ heissgeräucherter lachs
„gravad lax“ graved lachs
„peppar lax“ hausgemachter pfefferlachs mit orange
„rökt Ål“ geräucherter aal 
„räkor“ krevettenschwänze mit cocktailsauce
„kalix löjrom med ägg“ eier mit löjrom-kaviar und crevetten-tatar
gedämpfter lachs mit fenchel
marinierter saibling mit kartoffelterrine
tartelette mit käsecrème und lachsrogen

kallskuret/kaltes buffet
„sylta pÅ grisfot“ schweinssülze mit wurzelgemüse
geflügelgalantine
wildterrine mit waldpilzen
„ lammytterfile“ lammrücken im gewürzmantel 
rentierrücken auf zwei arten
elch „roastbeef“ mit preiselbeeren 
mit zitrusfrüchten marinierte entenbrust

gemäss verfügbarkeit stehen nicht immer alle gerichte zu verfügung.

småvarmt/warme gerichte
„kalvfrikassé med dill“ kalbsvoressen mit dill
„köttbullar“ fleischbällchen mit preiselbeerkompott und pilz-rahmsauce
bratwürste, wildragout oder geschnetzeltes

 rentiermedaillons mit frischen pfifferlingen
„janssons frestelse“ kartoffel-sardellen gratin
kartoffelstock mit käse, gemüse vom markt und kohlgemüse 

gröna turen/grüne runde 
„inlagd gurka“ schwedischer gurkensalat mit dill
„picklade rotsaker“ wurzelgemüse süss&sauer mariniert
„rostad potatissallad“ kartoffelsalat mit jungzwiebeln
„grönsallad“ sommerliche blattsalate
hausdressing, crèmedressing

ostar/schwedische käseauswahl
mit nüssen und dörrfrüchten

efterrätter/desserts
„princesstårta“ prinzesstorte
„oscartårta“ oscartorte
„mandeltårta“ schwedische makronentorte
„mormors“ äppelkaka“ grossmutters apfelstreusel
„chokladmousse“ schoggimousse
„ris à la malta“ milchreis mit orangen 
„dagens glass“ tagesglacé, sorbet
„hjortron“ moltebeeren schwedische art
bread and butter pudding, crème brûlée
beerenmousse, fruchtsalat, blueberry muffin
buttermilch panna cotta mit preiselbeeren, früchtetartelette
aprikosenkompott mit vanillecrème
kleingebäck


